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vom descoperi care sunt diversele
confi gu rat i i necesare depoziLari i

alimentelor: de la beciurile
in aer liber care sunt ugor de

construit (vezi capitolui 2), pAnn

la elaboratele beciuri de casi si la
beciurile cu structur[ masiv[ (vezi

capitolul 3). in capitolul4 vom
analiza citeva exemple de beciuri
naturale prezentate de cei care

le-au invental. Bernhard Nixdorf
descrie in am[nunt cum se poate
sc[dea temperatura unui beci prin
modificarea structurii acestuia.

Costurile suplimentare in raport cu
beciul cald si cel natural sunt doar
pufin mai ridicate dac[ construirea
beciului natural se ia in considerare
in momentul in care se face

planificarea noii constructii.
De multe ori, planul construcliei
poate include un atelier, un rnic
grajcl, un garaj sau poate chiar o
terasi. De ce s[ nu includem Ei un
beci natural? August si Veronika

lriger sr-av construit sub atelierul
1or un beci din pietre naturale
qi, astfel, au un loc unde igi pot
tine peste iarna toate alimentele
necesare unel tamilii cu gase

membri. August liiger a fbst atAt de

impresionat de beciul natural incAt
a decis cAlir.a ani mai tArziu si mai
construiasci unui, sub o serl cu mai
multe etaje. Dupi ce a construit
nenumarate beciuri naturale,
inclusiv beciuri de mari dimensiuni
pentru asocialii de fennieri, O/fo-
Cltistiqn Giercke s-a apucat sa facl
un astfel de beci pentru proi)ria
familie pe care l-a arnplasat sub

terasi. Beciurile naturirle inci
reprezinta un element rar intAlnit in
ceea ce privegte standardul pentru
case pasive. Casa pasivi construiti
de Ute 5i Stephan Langbein in

anul 2003 este dovada faptuiui c[
cerinfele structurale ale caselor
pasive pot include gi construirea
unui beci natural. Cine dispune de

un teren suficient de mare igi poate
construi beciul separat de casi.
Acesta poate fi complet sau par{ial
sub plmdnt in funclie de niveiui
pinzei freatice. Cail Heinz Buck
demonstreazl cit de bine se poate
integra un beci in peisajul natural
(vezi imagine copertd) qi cAt de

ugor se poate construi acesta(vezi
capitolul4).
Centrul Regional de Mediu Hollen
din municipiul Genderkesee
dispune de gridini,livezi de pomi,
precum gi de un beci natural
construit in anul 2003 care s-a

dovedi[ a fi foarte util. Beciul
pentru cartofl al familiei Holdstein
a fost victimi a lucrlrilor de

restaurare a vechii case. Astfel
se face c5, Andreas Holdstein a

construit in aproximativ 100 de

ore un beci in aer liber, izolat cu
paie, direct pe coasta dealului
aflat in proprietatea sa. Rezultatul a

fost atAt de reugit incet a ficut
acelaqi lucru pentru fratele siu din
Odenwald caruia i-a construit un
beci pentru vinuri.
Karin Bucher ;i Mathias Hosse

au, de asemenea, un beci natural
prevlzut cu elemente prefabricate
pentru tavane boltite, ideal pentru
pastrarea peste iarn[ a legumelor
gi fructelor. Iar cind are loc o
petrecere cu mulii invitali, cei doi
folosesc beciul pe post de ,,frigider
secundar" unde lin toati mdncarea
qi b5utura...

Stauf-en, martie 2011

Claudia Lorenz-Ladener

I Condifii ambie
in stare proasp;

Durata de depozitate qi calitate
tiuctelor gi legumeior depozita
sunt influenlate de condiliile
rmbientale din spaqiul de
tlepozitare, si anume de:
. Temperaturi
. Umiditatea aerului
. \ [iscarea curenqilor de aer si ,

. Corlrpozilia aerului

Temperatura aerului

r ceea ce privegte lactorii
-,nrbientali, temperatura aerulu
--rte deosebit de importanti
-'.ntru depozitarea fructelor gi

. sLlmelor. Reac{iile biologice
. produselor au loc mai greu

-, iemperaturi scizute (procesu
,-. maturare este ingreunat).

-Lrel. durata depozitarii se

-- ,ate lr.rngi (imag. 1.1 9i 1.2). D
. :3111€o€o, temperaturile sclzut
:rlredici procesele microbiene

, :stfel produsele se vor mentir
r.rlspete.

-r toate acestea, temperaturile
- -,,zute sunt benefice doar pAna
. '- inumit punct. Temperaturilt
.. r ajung pAni Ia punctul
. rnghet pot afecta negatirr
.:'oritatea speciilor de fructe
:sume (tabel 1). in general,

: ..rrr-tel€ sunt mai pu(in afectat,
: .:rghet in comparatie cu
. ,'rele. inghelui pe termen scr-r

.. :iecteazi, de exemplu, morcr
:rlna. \'/arza de Bruxeles, prazr
,:za creati pot si suporte

. '-:eraturi intre -1,5oC qi -2"C
:.:rrreratura optimi de
:: )zitare depinde mereu de
.... produsului. Adesea, aceast

- :-Perature este oricum prea

6
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Scopul unei rezerve
personale nu este doar
acela de a putea pistra
fruclele si legumele cat
mai mult posibil. cici
depozitarea pe termen
lung duce 1a pierderea
substan{elor trenefice, cum
ar fi vitaminele, acizii,
carbohidra{ii etc. (vezi
capitolui 5, pagina 132).
Este necesar un beci racit
cu aer proaspat gi conceput
special pentru a men{ine
temperatura aerului 1a +5'C
iarna, respectiv la +10"C
r.ara. f)e reguli, aceste
temperaturi vi permit si
pastrali fructele gi legumele
pina la urmitoarea recolta.
Fluctuafiile de temperatura
cauzate de curen{ii
ambientali care se resimt
inclus!v lu nii elul soluiui
(vezi pagina 31) sunt un
elernent care nu poal.e ti

evitat. Tot ce pute{i face
in aceasti situa{ie este si
lnveliti bunurile depozitate
gi sa asigurali o ventilare
a incaperii in aga fel incit
si echilibrali diferen(a
de temperatura (noaptea
lisati aerul rece si retlucl
temperatura, iar ziua nu
permiteti pitrunclerea
aerului cald din exterior).

Tabel 1

Conditiile optirnc tle depozitare
Sursa (5)

1.3

Interdependenta dintre
temperaturi. si umiditatea
relativd a aeruiui.
Sursi (4)

B

Llmiditatea aerul
Umiditatea aerului este la fel dr
importanti precum temperatur
inciperii. Legumele Ei fructele
proaspete au un continut de ap
cuprins intre 75 gi 95 70. Acest
conlinut de api intrd in contacl
aerul ambiental prin intermedi
celulelor. Dac[ umiditatea din
spaliul de depozitare este prea
mici, produsele vor incepe sd

se usuce qi sd se stafrdeasci ca
urnare a eliberlrii in aer a unu
flu-x constant de vapori de apa.
de alti parte, umiditatea prea n
,luce la formarea mucegaiului s

apari{ia bacteriilor de putrefac!
Capacitatea aerului de a absoar
umiditatea cregte odati cu
iemperatura. Umiditatea de
:aturalie (misurati in g/m3)
esprimd cantitatea maximd
ie r-apori de apl care se

:,oate absorbi la o anumitl
:e nnp eraturi. U miditalea r el at iv
.:. aerului este o unitate de misu
;;re erprimi ce procent de

=uratie este prezent in aer. Ast
-;l procent de 50 %o a umiditetii
:;iatir-e inseamni cI aerul conli
::ra iumitate din cantitatea
=.ilime de vapori de ap[ care
:'rete exista la temperatura
:=-pectivd. Aerul ajuns la satura

-.rimi va avea o umiditatea
::-atir-a de 100%.
'- general, umiditatea relativl a
r=:Cui din beci este cuprinsl in
i: si 95% in timp ce umiditatea
:rtrflra a aerului depinde de tipr
:= tr..rcte gi de legume. Tabelul
- ::ezinta valorile detaliate.

-<.omele frunzoase tind s[
::--.ereze cantitlli mari de apI,
:-r--e liind suprafele mari ale

-::zelor, gi de aceea au nevoie r

: -'riditate relativi ridicati (per
:-: rr ,. Pe de alti parte, ceapa are
:,e:a cu aspect de pergament ca

Cartofl Pin[ la ] ar:r

\rarzi albi Pini la urmitoa:'ea recoltl 0 - -1'C 90 - 97oit'

Pini in luna mai

Prili in luna nai

X4orcor i Piinl la urmiitoarea recoltl 1 - 0'C 90 - 959/0

Pitrunjel Pilri la urmitoarea recolti 1 0"c 90 - 95%

1 - 0"tl 90 -- 95a/oFAni la nnlirloi:r'ca recoltl

Pastirnac Ptn;i la urmll.oarea recolta

Pini la urmitoarea recolta

i 0"c 90 - 9596

1,5 - 0,5"c1 85 - 907o

Hrean Piln;i la urrnitoarca recrilti

Praz P3.ni il lurra ianuarie

Llsturoi Pini ia 1 an

Spanac, saiati

0,5 - 0"c 85 * 907;

Castral'eti De la 3 pini la ,1 siptinAui 1 - 0,5"C 8s - 9096

Pepeni Pini in iuna n-rai 1 0'C 85 - 909b

Dovlecr 11 - 10"C 7A - 75o/o

Pr're Pinir in luna

Pind la I luni
Piersici Pini la 2 luni
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De ia 2 plna la ii sirptimdni 0,5 0'c 85

Pilna la 2 luni

Pdni la 2 luni

Fini in luna iulie

Pili in lun:i mai

Piina in luna iulie

5-4"C 80,85%

9/o Lrruiditatr relatiri a acnrlui

Cipsuni

Zmeurir

Aglige

Coacaze

Poliocale

Ilandarine

i-rinrili 5-4',C - 85or'o

4,5
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Temperatura
aerului din

interior

Tabel 2: punctul de
condensare al aerului 1a

dif'erite temperaturi si
umiditi!i relative.
Sursa (7)

Condensul apare usor dacA

se doreqte atAt o temperaturi
scazute, cat $i un nivel ridicat al
umiditilii, avAnd in vedere ce

nivelul maxim de umiditate pe
care aerui o poate menline scade
odati cu temperatura. Procesul
de condensare incepe mereu pe

suprafala cea rnai rece. Beciul se

aeriseEte in timpul sezonului cald
doar cAteva ore in timpul nop{ii
pentru a impieclica aparilia apei
de condens (precum Ei cresterea

temperaturii in beci). Apa de

condens se poate forma chiar Ei
iarna daca temperatura de afara
este foarte scizuti, iar tavanul
beciului nu are o izola{ie termica
adecvati. in acest fei, tavanul
devine supralala limita cea mai
rece pe care se va forma apa de

condens. Acest lucru se poate evita
chiar qi atunci cAnd temperatura
externa este mica prin calibrarea
protec{iei termice in asa fel incAt
temperatura tavanului si nu scada
niciodati sub temperatura miniml
a aerului din beci care duce Ia
aparilia apei de condens.
Umiditatea aerului din beciurile
naturale este mai uEor de influenlat
decit temperatura deoarece aceasta

este influenlata in mare parte
gi de materialul de construc{ie,
precum gi de umiditatea solului.
Pere[ii din carimidi. menlin mai
usor un nivel ridicat gi relativ
uniform al umiditilii aerului
decit perelii din beton (tabelul
3). De asemenea, podeiele din
lut compresat sau din cirimizi
sunt mai avantajoase ca pre{ (vezi

capitolul l). Astlel de beciuli.
mai ales daci sunt acoperite de
jur imprejur cu pimAnt, permit
mentinerea umiditatii relative a

aerului firi aplicarea altor misuri
suplimentare. Umiditatea prea
ridicata a aerului se poate regla
prin simpla aerisire. Aerul umed
adunat in partea superioari a

inciperii este mai uEor decAt aerul
uscat, iar acest lucru faciliteazl
aerisirea beciului.
Pe de alta parte, s-a obsen at ci
aerul din spaliile de depozitare
aflate 1a nivelul soluli,ri sau din
beciurile din beton este mai
degrabi uscat decAt umed.

Pentru a creqte umiditatea ae

puteti pune un recipient cu a

in beci sau puteli uda podeal
in Elvelia se recomandi fblor
unui substrat de mugchi de

padure daci in beci se lin tiu
i1). Muschiul are o umiditate
uniformi, impiedica dezvolt;
ciupercilor 9i poate s[ absoar
:rrntititi mici de gaz, rnai aler

.'ti1ena, care gribegte matlira,
::ue teior. Alte masuri prin ca

:e poate creqte niveiul umidit
:er-uiui:

Circulafia si compo,

-le regulI, compozilia aerulu
.::;riii const[ in aproximativ 0

:,orid de carbon (CO,), in ju

- o.rigen (O,) ii aproxirna
-: ro nitrogen (N.). Legumel,

-:-r;tele sunt organisme vii al

-' ,ror metabolisme continui I

---rpii lecoltare (fig. 1.5). La le

-., tramenii qi animalele, plan
, -rlerte$c o parte din zahir

uctoza) in diorid de carbo

' 'rhria oxigerrului. Depozi
.. '.ei cantitili mari de fructe r

.-: -i{uir€ duce la modificare

. :llrozi(iei aerului din incap
-.,-zata de aceste procese
' :rabolice. De aceea trebuie

.;r.isili inciperea deoarece

..'rira(ia" produselor proas
. :.-.r este matltrarea fructelor
, -]LlZe&Zi stricarea acestora

;r.rsitatea respira{iei diferi
. -::ie de plantl gi de temper
..: l). Procesele de maturar
: rncetini atAt prin pistrare
- rcnrperaturi scizute;i a

'.- r-rmiditili ridicate a aeru
:..lm Ei prin asigurarea uni

.. . ircula!ii a aerului in in.
- rr .are se yor eiimina subst

Punct de condensare in'C
la umiditate relativi de

-507o 609'0 70% 809'; 8-59/o 90% 95o/o

-t7,45

-12,95

-10,06

-8,2I

-6,56

-4,88

-3,07

- 1,61

+0,02

+ 1,84

+3,76

5,59

7,13

9,30

-15,68

-10,93

-7,94

-6,I0

-.1,40

-2,61

- 1,05

+0,67

+2,53

+4,46

+6,,10

8,29

t 0,12

12,00

-13,95

,8,93

-6,26

-1,26

-2,48

-0,88

+0,85

+2,83

+4,79

+6,74

+8,67

10,61

't2,44

t4,40

- 12,50

-7,60

-4,67

-2,s9

0,98

+0,78

+4,77

+6,79

+8,69

I0,71

L2,66

14,56

16,46

-l 1,95

-6,94

-3,85

-t,99

-0,26

+1,62

+3,62

+5,66

+7,65

+9,60

1 1,64

1 3,63

15,41

17,44

- I 1,10

-6,18

-3,15

-1,42

+0,47

+2,44

+4,48

+6,48

+8,45

10,48

12,55

I4,-58

16,3t

I 8,36

- 10,60

-s,61

_) 01

-0,67

+ 1,20

+3,20

+5,38

+7,32

+9,31

I 1,33

13,36

15,54

17,25

r9,18

Material
Coeficient de absorblie a apei

Kg/(m'z.hc:;

Cirimidl

Gresie calcaroasi

BCA

Beton spumos

Gips carton

Tencuiala de var

Tencuiali de var gi ciment

Tencuiali de ciment

inveliq pe bazi de
dispersie plastici

20 plni la 30

4 pini la 8

1,5 pini la 2,5

4 pini la 8

35 pinl la 70

7

2 pini la 4

2 pini la 3

0,05 pini la 0,2

Tabelul 3: coeficientul de absorblie a1 apei pentru anumite
ntateriale. Sursi (7)
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-5'C
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16'C

r8'C
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Tabelul a (pg.13)
Caldura specifici Ei
cildura produsi prin
respiratie 1a tl'ucte
si legume.
,sursi (8)

proaspAt, acest proces se poate
controla prin instalarea unor
canale de aerisire cu deschidere
ajustabiii. Din picate, intensitatea
ventilatiei nu se poate nlisura.
Frocesul trebuie si se lini sub
observatiei in functie de caz
prin folosirea termornetrului Ei

a higronretrului. Utilizarea unui
r.entilator cu func(ie de control a

temperaturii poate rezoiva aceasta
problemi doar pAni ia un punct in
funclie Ei de consumul de energie
pe care ii necesita.

Controlarea compoziliei aerului
din spatiile comerciale de
depozitare a fructelor se face
inci din anul 1928 (aga-numitele
depozite CA. CA = controlled
atmosphere sau depozite cu
atmosfera controlata). Legumele
gi fructele se depoziteazi intr-o
incipere prevazuti cu unitili
de ricire prin care se modifica
raportul dintre dioxidul de carbon
s,i oxigenul aflat in compozilia
aerului din incipere cu scopul de
a extinde perioade de valabilitate.
Principiul sebazeaz6. pe ideea
ca fructele gi legumele elimini
o cantitate asemanitoare de
dioxid de carbon cu cea de oxigen
absorbit. La sfirqitul secolului al
XIX-lea s-a constatat ci procesul
metabrolic a1 procluselor vegetale
se poate incctini prin micsorarea
concentraliei de oxigen din aerul
ambiental.
,intr-un Jbl, depozitarea in spa{ii
cu atmosJerd controlatd s-a
efectuat multd treme pe baza
unor experienle mai mult sau mai
pu{in arbitrare. Obiceiul ingrop drii
buloaielor cu mcre si acoperirea
acestora cu pdmdnt $ reziduuri este

precursorul sp atiilor cu atmo sferd
controlatd. Acela;i lucru este valabil
qi pentru transportul fructelor pe
yase cu incdperi neventilate<. (2)
Compozitia aerului se poate

modifica intr-o anumiti misura
chiar gi in beciurile naturale, mai
ales daci aerul este prea uscat sau
prea cald qi astfel se poate prelungi
perioada de pastrare a anumitor
alimente (mai ales mere, pere,
etc. comparalii pagina 124). in
trecul, acest lucru se lAcea pritr
impiturirea fieclrui fruct in hirtie.
Prin urmare, hArtia nu doar ci
proteja fructui impotriva urmelor
caLlzate de lo",ituri gi a infec{iilor
u.lterioare (se er.ita si stafidirea
cauzata in unna transpira[iei), dar
inrpiedica si procesul de aerisire.
Concentraliile mici de substan{e
metabolice de naturi microbiana
gribesc procesul de maturatie,
dar in lipsa aerisirii, concentraliile
cresc atit de mult incAt acestea au
efect de conservare.
>l'licio Jiin{a nu este capabila sd

trdiascd in propriile excremente. La

fructe, asta inseamnd cd procesul d.e

maturare este practic intrerupt<. (3)
Dezavantajul impachetarii
individuale este acela ca necesita
mult tirnp gi este nevoie de multi
hArtie. De asemenea, veli avea

diliculti{i in a gisi fiuctele stricate.
Depozitarea in atmosferl
controlata se poate lace mai usor
daca se folosesc pungi frigorifice
potrivite pentru alimente in care
se pot pune rr-rai multe kilograme de

fructe laolalti (alege!i doar fructele
bine dezvoltate ;i firi urme).
inainte ca fructele si se sorteze
in funclie de soi Ei sa se puna in
pungi este nevoie ca acestea si
stea cAteva zile in beci pentru a se

acomoda cu temperatura. Pungile
se inchid gi se pun ia plstrare.
Apari(ia in interiolul ptrngii a

unui strat de urnezeali este un
lucru normal. in acest fel, procesul
de maturare se r..a ingreuna
considerabil, iar dr.rrata de pastrare
se va preiungi destul de mult.

t2

Fruct/

Iegumi

CSldura

\1cre (soiuri timpurii) 0,87,0,9.

',irrc (soiuri t.lrzii) 0,87,0.9_

.'.'ie {soiuri timpurii) 0,88-0,9_

:'.,re isomri tirzii) 0,88-0,9.

,,;ie 0,88

:...sirni 0,92-0,9_

-:r:rliin 0,86 0,81

.,,:ze. negre 0,88 0,9t

.::iit., negre 0,BS 0,9(

.::r: rluiii 0,87

r:..llllale 0,[i;
: ..r.. gillberc 0,90 0,9.

.r prJ'ire.i rr.rci O,ii.0.1
,r,iii 0,90-0,9:

.:.:.: Prttnusdorrrcstica) 0,88-0,9r

, 'i 0,90

..r:: 0,86 0,91
'. i''ritniLs dontestiLti

. ,r:, ij o'88 o'90

specihci
Kcali ke'C

r:::.1ii (cu frunze) 0,92-0,95
. : i.r.ie 0,92-0,95

I o'88

: ,:t andire 0,94

::: rr pdstaie 0,88

it,ti9

.:r ilungi) 0,96

: uscal) 0.79

{1,8t} 0,90

. ::L:.1irutze) 0,92

.j..2 0,95

0,90 0,9.1

.-,:' 0,94

: :r iigaricus bisporus) 0,93

ri:t::i 0,90 0,9-l

:.,r.i tr-unze) 0,95

. ;l miinuncl.ii) 0,96

:: r-il.ssel 0,8{l-0,91

:,:: 0,92

,:: iiarna) 0,95

-:.1i t),95-0,95

: : :;i 0,9.1 0,9"4

. r. 0,93-0.91

0,94-0,95

:rr:t 0,93-0.9-;

-.r iarna) 0,94-0,9a

0,90
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(b) Un morman format din baloturi
dreptunghiulare de paie (11)

Depozitare la nivelul solului
. CantitS.file mici de produse se pot depozita

in risadni{e. Risadni{a se imbrici mai intAi
intr-un strat de plasd de sirmd pentru a line la
distan{a rozitoarele, dup5, care se impacheteazi
rldicinile plantelor in nisip 9i se agazi in giruri.
La final se inchide fereastra, iar in caz de ger

se acoperd cu scanduri, frunze sau paie (a).

in zilele IXrd ger se lasi la aerisit. I-egumele

depozitate in ri.sadnife se pot recolta chiar qi

cAnd afar5 este zipad6.
. Baloturiie de paie se pozilioneazi. sub forma

unui patrulater in aqa fel incit mijlocul si
rimAni liber. Spa{iul gol se ciptr-rqegte cu

piasd de sArmi qi paie, iar apoi se depoziteazi
legumele. Deasupra se pun 2 planqe de lemn
peste care se agazi 2 baioturi de paie care vor
avea rolul unui capac. Daci afari este prea frig
se indepirteazi cele doui plange de lemn in aqa

fel incAt s[ nu mai existe nicio deschidere (b).

(a) impachetare cu plmint a unei risacini(e (10)

I

I Beci in aer liber

Termenul de ,,beci in aer liber"
face referire la spalii simple de
depozitare din ptimAnt, cum ar
fi mormanele, cS.mirile subte-
rane etc. Acegtia sunt stramogii
beciurilor cu structuri masivi din
casele construite in zonele rurale.
Depozitarea in astfel de beciuri in
aer iiber depinde de condiliiie de
vreme Ei de sol; ele se utilizeaza la
depozitarea Iegumelor, mai rar a

fructelor, in lunile de toamni, de
iarni Ei de primlvara. Beciurile
simpie in aer liber se construiesc
de obicei la o adtncime de 20
pAna la 30 cm sub niveiul solului
(impachetare cu pamAnt, morman
de pdmdnt). Sipirrea nu este posi-
bild dacd soiul este uscat sau foarte
umed, iar legumeie se vor depozita
deasupra nivelului soluiui. l)e
obicei, mormanele au o idqime de
pAni la 1,6 m, iar lunglmea poate
si difere.

f)epozitarea in cdmdri subterane
la o adAncime de 80 crn pini la
1 m presupune mult mai inulta
munci. De asemenea, pentru
cantitafile mici de alimente este

potriviti depozitarea in aer liber
in rasadnile, Iizi ingropate qi alte
recipiente (fig.2.i)

Beciurile in aer liber prezintii anu-
mite avantaje:
. Sunt avantajoase ca pret si se pot

construi rapld multiple astfel de

spatii de depozitare. E nevoie
doar de un petic de pimAnt
uscat, paie sau alt material ase-

rnanator n ecesar termoizolirii,
precum gi plasd de sArmi pentru
a tine la distanla Eoarecii gi alte
anirnale.

. Beciurile in aer liber oferi con-
dilii potriyite pentru depozitarea
legumelor pe parcursul iernii cu
condilia si fle construite adecvat.

Ten.rperatura dati de sol rin-ri
:tabi1i, iar umiditatea relativa
r':mine ia un nivel ridicat. Ac
.'r.tori au un efect benefic gi p

::azi calitatea produselor de

-iate. Acoperirea beciului per

. :-.'ita pericolul de inghe! dur
., -lrnularea dioxidului de carl
:.r'.ritat in urma respiratiei pr
.-,:lor. Prin urmare, respirat

-rlini 'i odata cr.r ea si ac

-. -ll.ea reziduurilor vegetale.

- --:rie in aer liber au si dezar

: i: eu Sd verificali constanl
:-rsele depozitate.

. ,reosebire de depozitarea

..- :;rsei, folosirea beciuh.ri
: -,ber poate fi neplacuta
: ;ie \'tr trebui si reizola{i
..: i.eciul de fiecare datd ci

..,r i: iegumele depozitatr
. .r.,. sau va trebui si il gol

tarea proviziilor in plmi
rrn lui Frtchtel (13), canti
e se pot depozita {Iri prol
x al maginilor de spilat ve
sc. tin Ia distanla goarecii
::rele de vechituri la prefu
'1 in pdmint cu gura in su
:ru si toful se acoperi cu o
: protectia impotriva geruJ
:os de paie lungi, mulci de
;a asemdnltor peste care a

-'da mare ficuti din restu
: :riritS: pentru dep ozitarea

':r mici de provizii. Lada s,

:-lra sdpati in pimd.nt qi sr

:= :armi pentru a line la d
:;le se asazl in straturi altt
''e. Lltimul r6nd de legun
!:at de paie gros de aprox
:- --apac de lemn acoperit
*.:lra acestuia se pun balc
::: halofi-i de paie cu o hur
, : de ploaie qi zipadi.

t4


